
,/.* 1ё.Jл.{-d
Акт провЕрки j\ъ *

комиссией по родительскому контролю за организацией
питания обучающихся в МОУ (ЦО Иваньковский>>

на основании

Была проведена проверка

о

lцrtr"

Время проверки: ,//

Проверку провели:

При присутствовали:

В ходе проведения проверки:

- выявлены нарушения:
Mдt

- сформированы предложения:

Приложения к акту:
4

Члены по родительскому контролю за организацией питания обуrаюпIихся

С актом проверки ознакомлен(а), копию акта получил(а)



Чек - лист
проверки комиссией по родительскому контролю

за организацией питания обучаюIцихся
и документов по организации питания в

МОУ (ЦО Иваньковский>>

/J оý
,Щата и время проведения проверки, /,t l:.' . .4i i,t,

Член(ы) комисоии, проводивший(е) проверку:

{

c.d.-

а-ц-

l{. Ь, -

3а.4па.а1,1а -D,в, - rW

9

/ а,нл*ж-

п/п
Показатель качества/вопрос Да Нет

1 Есть Положение об организации питания обучающихся V
2 Есть формы заlIвлеЕий о полутении питания \r'

a
J Имеется акт об утверждении стоимости питания \l

4

Есть утвержденное основное меЕю дпя возрастных категорий:

- 3-7 лет

- 7-11 лет

5 В основном меню отсутств},ют повторы блюд

6
Есть утвержденное ежедневное меню основного IIитания Еа с}тки
для всех возрастных груптr детей i

7
Ежедневное меню размещено для ознакомления родителей
(законньrх lrредставителей)

8

Количество обязательных irриемов IIищи в основном и
ежедневном меню соответствуют продолжительности, либо
времени нахождония детей в образовательной организации

I/

9

Организовано дополнительное IIитание. Если да, то:

- имеется ли утверждеЕное меню дополнительного питания l/

- оно размещено дJuI ознакомления родителей (законньrх
представителей) l,/

10 Имеется утвержденный график приема пищи обучающимися



{

Член(ы) комиссии:

Jo-

€.2.

а,/,

Р, -Ц,

t. р"
3аrтп"ЛrаД4 D,А.й"ц

11 Имеется табель у.{ета поJIrIения питания обуlающимися

12 Имеется акт об утверждении стоимости питания |/

13

Имеются документы о лабораторно-инструментальньD(
исследованиях качества и безопасности поступающей пищевой
продукции

/

|4
Имеются документы о лабораторно-инструментальньж
исследованиях качества и безопасности готовых блюд

/



Оценочный лист комиссии по рOдительскому контролю

за организацией питания обучаюIцихся в

МОУ (ЦО Иваньковский>>

: /|, /D, .ИП+ r'a.
f}э

Щатаи время проведения проверки

Член(ы) комиссии, проводивший(е) проверку:

€,а. -
",,/оаrrиъ,еdа, r,d. - М- tg /Lcz/rLryre4#-

а
Ё, rý. -
йф,-

4 rzzzacaa*:

еф mlerya,oae- 4 fuza.aa-*
Jlb
п/п

Показатель качества/вопрос Ща Нет

Условия для соблюдения обучающимися правил личной гигиены

Имеется доступ:

- к раковинам для мытья рук;

- мылу и антисептикам;

1

- средствам для сушки рук

2 Обl^лающиеся польз}тотся создаЕными условиями

Санитарно-техническое состояние помещений для приема пищи
a
J Помещение для приема пищи тIистое

4
:

Уборка помещений для приема пищи проводится после каждого
приема пищи

5 Качеотвенно ли tIроведена уборка помещений для приема пиIци на
момент работы комиссии

6 Насекомые) грызуны и следы их жизнедеятельности в помещениях ля
приема пищи отс}"тствуют

7 Обеденные столы чистые (протертые)

в Обеденные столы и стулья без видимых повреждений

9 На столовьж приборах и столовой посуде отсутствует влага

10 VСтоловая посуда без сколов и трещин



Режим работы помещений для приема пипIи

11 Имеется утверждеЕный график приема пищи обучающимися

Предоставление горячего питания обулающимся осуществJUIется в

соответствии утвержденным графиком приема пищи
\2

Рацион питания

13 ИмеетсЯ утвержденное меню основного питания для всех возрастньIх

групп и режимов фluкционирования

В основном меню отсутствуют Iтовторы блюд14

15 количество обязательных rrриемов пищи соответствуют
продолжительности, либо времени нахождения ребенка в

образовательной организации

16

Факты исключениJI или замены блюд при сравIIении основного меЕю с

ежедневным не вьuIвлены
17

18 В рационе отсутствуют запрещенные прод}кты и блюда

V19 Питание обl"rающихся организоваIIо с гIетом особенностей здоровья

д9тей

20 Блюда IIодают детям в соответствии с температурой, указанной в

технологических картах

Культура обслуживания

2| РаботникИ пищеблоКа, осущесТвJUIющие раздачУ готовых блюд, одеты

в санитарную одеж,щу

внешний вид и rrодача блюд эстетичен, вызывает аппетит22

Член(ы) комиссии:

п'fu'

А- ,э

ал"

Р..//,

/{"/g .

,q- 3lZz-р,Х"аzаВry r,/3 "

/


